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«Livanu klploks» — no tradicionala lidz inovativajam

Péc labi padarita darba Reinholdu gimene labprat atptsas, dodoties kada
aizraujosa celojuma

Jana Skrivla-Cevere

iploks nereti tiek nievats ta specifiska aromata déel,
tomeér virusu sezona, domajams, ikviens atminas par

ta Iaﬁajam ipasibam.

Ja svaigu kiploku atradisim vai ikviena virtuve, tad retais
iedomasies, ka no ta var izgatavot, pieméram, konfektes vai
sirupu. TieSi ar Sadam laba nozimé dullam un arpus ramjiem
un stereotipiem kapjosam idejam, kas liek paraudzities uz
So Skietami vienkarSo darzeni gluzi no cita rakursa, aizvien
turpina parsteigt Maris un Viola Reinholdi, kuru razotos pro-
duktus ar zimolu “Livanu kiploks” (tie top Livanu novada
Turku pagasta) noteikti ne viens vien bis pamanijis tirgos
un tirdzinos. Aicinaju vinus uz sarunu.

Cetrdesmit dazadi produkti

Pievérsties lauksaimniecibai
Reinholdu saime noléma, kad
Violai p&c otras meitas dzimSanas
radas iespg&ja bezdarbnieku kursos
rakstit biznesa planu. Tiesa, no-
teikumi nelava Tstenot tiesi ar
lauksaimniecibu saistitus projek-
tus, tapec sakotngji tika izlemts
pit grozus, tomer «ar tiem grozi-
niem, braukajot pa tirdziniem, I1-
dzi panémam ar1 kadu kiploku un
ieverojam, ka cilvékiem tie patik,
vini noverte So darzeni un labi
perk,» atminas Maris un stasta,
ka izlemusi ar kiplokiem apsta-
damo platibu pakapeniski palie-
linat, 11dz tika pienemts lémums
pieversties tiesi to audz&sanai.

Kas sakuma bija ka hobijs,
laika gaita ir kluvis par papild-
darbu. Nu jau septito gadu saim-
nieciba tiek audzeti un dazados
produktos parstradati ziemas kip-
loki. Pirmie kiploku produkti bija
to ziedu pastas — gan klasiska, gan
ar dazadiem augiem, bet Sobrid
«L1vanu kiploks» piedava nu jau
40 dazadus produktus — sakot no
pulveriem un pastam, lidz kara-
melém un zelejkonfektém.

«Jo lielaki augam, jo vairak
mums to produktu bija, jo lielaks
darbosanas prieks paradijas un
vélme darit,» stasta saimnieki.
«Mums patik stradat ar kiplo-
kiem, mums patik Sis darzenis.
Tas ir loti interesants, loti Tpass,
ar to var spéléties un radit kaut
ko jaunu. Un kamer tas viss ir ka
spele, kamér tu ar to rotalajies,
kamér ir iedvesma un prieks dar-
boties, tikmeér tas ir interesanti,
un viss iet uz prieksu.»

«RazoSana sakas maija, kad
ievacam un sagatavojam pirmos
augus, bet pats intensivakais
darba posms ir kiploku ziedu pas-
tas razoSana, kas ir aptuveni ne-
dela ap Janiem. Lai pastai kvali-
tate un deriguma termins butu
labs, ziedi ievacami pavisam Tsu
laika periodu. Sogad ta bija Janu
nedéla, vacam ziedus pirms un
péc svétkiem. Tad gan mums ta
razoSana notiek loti spraigi un in-
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tensivi — no pieciem 1ta lidz gan-
driz vieniem nakti,» stasta Maris
un piebilst, ka, lai arT samera daudz
tiek darits ar tehniku, tostarp, pie-
méram, rusinasana, jo lielajam kip-
loku laukam ravésanu ar rokam
nav iesp&jams nodro§inat, tomer
tiek darits viss, lai produkts butu
maksimali ekologisks un tirs.

Uzneémums, Kura iesaistas
visa gimene

Visu «Livanu kiploka» sorti-
menta piedavajumu var iegadaties
internetveikala www.livanukip-
loks.lv un, protams, izbraukuma
tirdzinos, savukart dazadus inte-
resantus faktus un aktualitates var
atrast vinu lapa Facebook. Tagad
driz biis Mikeldienas tirdzini, un
saimnieki plano pabtt gan Riga,
Doma laukuma, gan Preilos, Dau-
gavpill un Rézekné. Tad biis br1-
tin$ atvilkt elpu, lai atkal dotos
jau uz Ziemassvétku tirdziniem.
Saimnieki labprat uzpem ciemi-
nus arT saimnieciba. Tiesa, lidzas
kiploku audz&$anai Marim un
Violai ir pamatdarbi, tapec Sada
iesp€ja tiek piedavata tikai nedg-
las nogal@s un kad nav tirdzinu.

«Livanu kiploks» ir gimenes
uznémums, darbos iesaistas arl
Mara un Violas meitas — Evija un
Lauma. «Ir svarigi, lai arT beérni
iesaistas procesos, lai redz, ka viss
notiek, bet tapat svarigi ir arT re-
dzgt to atdevi péc darba dariSanas,
paradit, ka katram darbam ir alga.
Tapéc mes vienmér censamies
kopa ar meitam aizbraukt kada
celojuma vai ekskursija vai lau-
jam nopelnit sev kabatas naudinu
kadam izsapnotam pirkumam.
Tas ari ir veids, ka veicinat inte-
resi un veélmi darit.»

Vai viegli biit uznéméjam,
jautaju. «Ja ta tiesi atbildét uz jau-
tajumu, protams, ka ng, bet, ja va-
ditajs pienem visu jauno, ir ar ino-
vativu skatfjumu uz nakotni, ar
ceribu ko jaunu radit, tad, manu-
prat, ir vieglak,» teic Maris. Pro-
tams, mainigie apstakli rada da-
zadus Skérslus, art laikapstakli,
pieméram, razas vaksanas laika,
bet katrai situacijai jamégina rast

Foto no Reinholdu gimenes personiga arhiva

nsmajumu Toties labas razas gal—
venais noslépums esot laba, ir-
dena, ar slapekli bagata zeme, ru-
§inaSana un ravé$ana, «nu, un
noteikti milestiba, bez tas neka,»
piebilst vins.

Klasika un inovacijas

Svarigi ir savu darbu paradit
laudim un, protams, patikami ar1
sanemt atzinigus vardus par to. Ta
2020. gada pirmoreiz notika kon-
kurss «Novada garSa», kura «Li-
vanu kiploks» piedalTjas ar trim
produktiem un ieguva divas bron-
zas — par «Asumins ar sipollokiem
un Cilli» un «Asumin$ lauku
gaumé» — un vienu sudraba god-
algu produktam «Dubnas viznisy.
Savukart 2022. gada produkts
«Asumins (klasiskais)» ieguva
bronzas godalgu, bet «Meza ko-
lekcija Diendusa» — sudraba god-
algu. Maris atzist, ka bijusi patiesi
parsteigti, ka godalgu sanéma kla-
siskais «Asumins$y, kas principa ir
pavisam vienkarss produkts.

Nupat «Livanu kiploks» ar
savu jauno produkciju — kiploku
pulveri ar dazadiem plavas augiem
(meza kosu, natri, celteku, asinszali
utt.) — piedalijas izstades «Riga
Food» Inovaciju stenda. Savukart
pagajusaja gada Inovaciju stenda
vini prezentgja savu Zelta kolekciju
un Meza kolekciju, kas ir kiploks
ar medu un kada oga.

Lai ar7 vél aizvien ir cilveki,
kas atsakas produktus pagarSot
kiploka specifiska aromata dg] vai
tapec, ka ir griiti pienemt kiploku
kopa ar saldo gars$u, tomér ko-
puma izstades apmekl&taji pro-
duktus vertgjusi loti atzinigi.

S1 gada jaunas produktu ko-
lekcijas sastava esoSie augi ie-
vakti Preilu novada Aizkalnes pa-
gasta, kur Violas vecmammas
dzimtajas majas dzivo tante. Pe-
18¢u ezera krasta esos$as plavas ir
gravu ieskautas, 11dz ar to cilvéka
un tehnikas nepiesarnotas.

Reinholdu saime atzist, ka ir
loti gandarTti un lepni par iesp&ju
piedalities $aja Inovaciju stenda,
jo tas nav viegls darbs — tur tikt.
Jau gadu ieprieks produkts ir ja-
testg, japarbauda, jaizmégina, ja-
nosaka deriguma termins, un tikai
tad to var laist apritg.

Katram pasam jaatrod sava
milaka garSa

«Nevar ta pateikt, kurs produkts
ir pats milakais vai labakais —
katra produktu grupa ir kaut kas
mil§, un visi masu produkti ir
for$i,» uzsver saimnieki, tomér
viens no milakajiem varétu bt
«Asumins lauku gauméy, jo ta bi-
jusi pirma garsa, ko Viola radijusi
galva, nevis eksperiment&jot un
meginot likt sastavdalas kopa bur-
cina, turklat, izméginata dzive, ta
sanakusi ideala jau ar pirmo reizi.

«Tas idejas rodas miisos pa-
Sos,» teic vini un domigi piebilst,
ka laikam jau tas ir sava veida ta-
lants, kas — ka jebkurs cits — ne
visiem ir dots.

Tapat arf, atbildot uz jautajumu
par pircju 1pasi iecienitu pro-
duktu, kiploku audzetaji teic, ka
1sti nav tada viena vai dazu kon-
kretu produktu. Sezonas laika tie
varétu bit svaigie kiploki, bet bur-
cinas pildito produktu izvele no
svara ar gada laiks — uz pavasari
cilvékiem nereti vairak gribas kaut
ko skabaku, maringtu, bet rudent
iecienttaks viss, kas svaigs un labi
sader ar svaigiem darzeniem.

o K‘P‘Oku pulvera kolekeija -
pasta Dabas garsa ok
ar dillem

= PASU AUDZETS UN PARSIRADMS

SIA REVIMA

Produktu receptes netiek atkla-
tas nevienam, tas zina tikai Maris
un Viola. «Savukart, runajot par
misu produktu izmantoSanu
&dienu gatavosana, tos noteikti var
pievienot visam galam, zivim, da-
zadiem kartupelu &dieniem. Meza

kolekcija radita vairak tiesi jliras
veltéem un zivim, bet klienti stasta,
ka kolosali iederas arT salatos, zu-
pas, galu maringjot,» stasta Maris
un piebilst: «Laikam gan katram
pasam jaizgarSo un jaatrod savs
pielietojums.» M

i Receptes no Reinholdu saimes pira iedvesmai |
° Tomatu - kirbju miltu zupa E
i Katlina ielej nedaudz (aptuveni 100 ml) Gidens, pievieno pahelos:
; 1 gabalos sagrleztus tomatus un liek varities. Pa to laiku apcep galu.! ;
'Relnholdu saimé Tpasi iecienita titara gala, bet der arT jebkada cita. '
'Galai pievieno kiplocinu zalumus un apceptu liek lielaja katla pie,
itomatiem, kas ir jau izvarTjuSies un izskidusi. Visbeidzot pleber.
:knetnu devu kirbju miltu, kas padara zupu biezu un tumigu. .
1 «Kirbju (un arf citus — melno kimenu, sinepju, sezama, valriekstu, -
! ciedru riekstu, kanepju, linseklu utt.) miltus razo kadi j jauni majrazotaji! i
i1Daugavpili, kuri pamata gatavo ellas, bet blakusproduktu — iz—:
1 spaidas — taisa miltos,» stasta Maris un aicina $o interesanto produktu;
imeklét tirdzinos.

1
Burkanu salati

Sarivé burkanus, pievieno jebkuru kiploku pulveri vai, pieméram,

'kiploku ar medu un smiltsérkski, tad pielej oltvellu un kartigi izmaisa.

1Ja garsa Skiet par saldu, pievieno sojas mérci vai sali péc vajadzibas.

1

1

i Kartupelu pica ar kiploku pulveri «Mieriga»
i Nepieciesamas sastavdalas: kartupeli, olas, krémsiers, rjazenka, !
1 «Dabas garéa «Mieriga»», skinkis vai desa, burkani, sipoli, siers,;
.sals un pipari péc garsas. '
. Pamatnei kartupelus nomizo, sarivé uz rupjas rives. Pievieno olu-
Iun visu samaisa. Cep uz pannas no abam pusém. Picas virskartai i 1e—
'jauc krémsieru ar rjazenku (veidojot meérciti) un pievieno lglploku'
ipulveri «Mierigay (vai kadu citu pec izvéles). Ar So merciti iesméré:
.picas pamatni, parkaisa ar galu, apceptiem burkaniem un sipoliem, ; .
1 Ja vélas, vél parsméré mérciti un parber sieru. Cep cepeskrasni aptu-1 '

lvenl 15 minttes — I1dz siers izkusis. '

Meércite o‘k
Samaisa skabo krgjumu, avokado un gailbiksiSu — klploku pulveri, .
vai jebkuru citu, péc vélmeém). Lieliski der ka piedeva, pieméram, i
valsts budzeta lidzekliem».

kartupelu pankiikam.
«Par projekta raksta ««Livanu kiploks» — -

no tradicionala lidz inovativajam» saturu atbild SIA «Vieteja»».
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